
P R Z Y S TAW K I
Krewetki maślane (10 szt.)  47 zł
przygotowane z odrobiną świeżej pietruszki i czosnku,
polane miodem i białym winem, podawane z grzankami
Tatar wołowy 45 zł
podany z marynowanym podgrzybkiem, siekanym ogórkiem 
kiszonym oraz cebulką, serwowany z pieczywem
Grillowane oscypki (4 szt.) 43 zł
podawane z jabłkiem oraz żurawiną
Bruschetta  27 zł
z masłem czosnkowym, pomidorami, serem mozzarellą, 
natką pietruszki

Z U P Y

Żurek z jajkiem serwowany z pieczywem 25 zł
Krem grzybowy 25 zł
Tradycyjny rosół z makaronem 23 zł
Zupa pomidorowa z makaronem 23 zł
Zupa dnia 21 zł

D A N I A  G Ł Ó W N E

Żeberka w sosie BBQ    61 zł
podane z frytkami belgijskimi oraz surówką colesław
Wołowy burger z bekonem 57 zł
podany z warzywami, serem cheddar, sosem czosnkowym 
oraz krążkami cebulowymi
Wołowy burger z panierowanym serem  61 zł
podany ze świeżymi warzywami i macerowaną cebulką
Pstrąg tęczowy 55 zł
pieczony  z czosnkiem i rozmarynem, podany z pieczonymi 
ziemniaczkami oraz surówką z kiszonej kapusty
Delikatne polędwiczki wieprzowe  53 zł
w sosie borowikowo-pieczarkowym podane z kluskami 
śląskimi i mixem sałat
Filet z kurczaka sous vide   51 zł
muśnięty sosem z dodatkiem zielonego pieprzu, podany
z grillowanymi warzywami (ziemniak, cukinia, papryka)
Tradycyjny kotlet schabowy z kostką 51 zł
wg. własnej receptury, marynowany w czosnku, podany z zasmażaną 
kapustą oraz pieczonymi ziemniaczkami z rozmarynem
Placuszki po węgiersku z gulaszem wołowym 51 zł
oraz zestawem surówek
Placuszki ziemniaczane                     45 zł
w sosie borowikowo-pieczarkowym
Cepeliny z mięsem 33 zł
okraszone boczkiem, podane z surówką z kiszonej kapusty
Domowe pierogi z mięsem (8 szt.) 31 zł
Domowe pierogi ruskie (8 szt.) 29 zł

S A Ł AT Y
Sałatka z panierowanymi krewetkami 49 zł
podana z marchewką, filetowanym grejpfrutem, pomidorkami 
koktajlowymi, sosem winegret oraz grzankami
Mix sałat z ogórkiem, pomidorami, papryką, prażonym 
słonecznikiem, sezamem, sosem winegret klasycznym
lub koperkowym z dodatkiem do wyboru:
Grillowany łosoś 49 zł
Krewetki smażone na maśle 47 zł
Grillowany filet z kurczaka 39 zł
Sałatka z marynowanego buraka i jabłka 35 zł
podana z Karkonoskim Oscypkiem, roszponką i orzechami

M A K A R O N Y

Makaron ryżowy z krewetkami tygrysimi 56 zł
w maślanym sosie czosnkowo-ziołowym 
Pappardelle z sosem truflowo-serowym 56 zł
z płatkami trufli oraz brązowymi pieczarkami
Makaron Strozzapreti 49 zł
z pesto pietruszkowym autorskiego przepisu, czosnkiem, 
parmezanem oraz konfitowanymi pomidorkami mini red

P I Z Z A

Pizza Czarny Kamień  49 zł
sos z żółtych pomidorów, ser mozzarella, włoska szynka wędzona 
Speck, oscypek, konfitura żurawinowa, krem balsamiczny
Pizza Cztery Sery 47 zł
sos śmietanowy, ser mozzarella, ser lazur, ser feta, ser parmezan
Pizza Pancetta z ziemniakiem 43 zł
sos śmietanowy, ser mozzarella, włoski boczek dojrzewający, 
ziemniaki, czerwona cebula
Pizza Capricciosa 43 zł
sos pomidorowy, ser mozzarella, szynka, pieczarki, karczochy, 
oliwki zielone marynowane
Pizza Spianata 43 zł
sos pomidorowy, ser mozzarella, ostre włoskie salami Spianata, 
pesto pietruszkowe
Pizza po włosku 42 zł
Sos pomidorowy, ser mozzarella, szynka dojrzewająca, 
pomidory koktajlowe, rukola, parmezan, oregano
Pizza z carpaccio z cukinii  35 zł
ser mozzarella, cukinia, pomidorki koktajlowe, oliwa z czosnkiem 
Pizza Marinara 35 zł
sos pomidorowy, ser mozzarella kulka, oliwa z czosnkiem, 
natka pietruszki
Pizza Margherita 32 zł
Sos pomidorowy, ser mozzarella, oregano
DODATKI Mięsne / Ser 9 zł
DODATKI Warzywne 7 zł
SOSY Pomidorowy / Czosnkowy 4 zł

Z DBAŁOŚCI O NASZYCH GOŚCI, WSZYSTKIE DANIA
PRZYGOTOWYWANE SĄ NA ŚWIEŻO, CZAS OCZEKIWANIA OK. 40 MINUT.

PIKANTNE

WEGETARIAŃSKIE

SELER

GLUTEN

ORZECHY

SEZAM

SOJA

JAJA

OWOCE MORZA

RYBY

LAKTOZA

ALERGENY

K AW Y  CELLINI 

Cappuccino 250 ml 14 zł
Latte macchiato 350 ml 14 zł
Espresso doppio 40 ml 14 zł
Kawa czarna 125 ml 12 zł
Kawa biała 200 ml 12 zł
Espresso 25 ml 10 zł

H E R B AT Y  RICHMONT

Ceylon Gold 400 ml 15 zł
Earl Grey Blue 400 ml 15 zł
Gunpowder Green 400 ml 15 zł
Green Jasmine 400 ml 15 zł
Peppermint Green 400 ml 15 zł
Forest Fruits 400 ml 15 zł
Mexican Dream 400 ml 15 zł
Raspberry Pear 400 ml 15 zł

N A P O J E  G O R Ą C E
Napar z malin ze śliwowicą   350 ml 31 zł
maliny, śliwowica, miód, imbir, goździki, pomarańcza
Czerwone grzane wino z gatunkowego szczepu 250 ml 31 zł
z dodatkiem pomarańczy, gożdzików, imbiru i cynamonu
Białe grzane wino z gatunkowego szczepu 250 ml 31 zł
z dodatkiem limonki, goździków i rozmarynu
Napar z malin 350 ml 25 zł
maliny, borówki, miód, imbir, goździki, pomarańcza
Herbata zimowa    350 ml 25 zł
maliny, borówki, miód, imbir, goździki, pomarańcza
Gorąca czekolada klasyczna, biała, pistacjowa 200 ml 21 zł

Z I M N E  N A P O J E
Świeżo wyciskany sok 300 ml 21 zł
pomarańczowy lub grejpfrutowy
Pepsi / Pepsi Max / Mirinda / Schweppes / 7 Up  200 ml 11 zł
Lipton Ice Tea Peach, Lemon 200 ml 11 zł
Sok Toma 200 ml 11 zł
jabłkowy, pomarańczowy, czarna porzeczka
Woda mineralna duża    700 ml 12 zł
Woda mineralna mała       330 ml 9 zł

P I W O
PIWO BECZKOWE
Pilsner Urquell 500 ml 16 zł
Pilsner Urquell 300 ml 13 zł
PIWO BUTELKOWE
Peroni Nastro Azzurro                                 330 ml 16 zł
Lwówek Książęcy 500 ml 16 zł
Kozel Jasny 500 ml 15 zł
Kozel Ciemny 500 ml 15 zł
PIWO KRAFTOWE BROWAR STU MOSTÓW
Pale Ale 500 ml 21 zł
WRCLW Pils 500 ml 21 zł
WRCLW Lager 500 ml 21 zł
PIWO BEZALKOHOLOWE
WRCLW Bezalkoholowy 500 ml 21 zł
Kozel bezalkoholowy 500 ml 15 zł
Lech Free  330 ml 13 zł
arbuz z miętą, smoczy owoc i winogrono

D E S E R Y
Fondant z nadzieniem pistacjowym   33 zł
podany z musem i lodami pistacjowymi, posypany prażonymi 
pistacjami
Fondant czekoladowy   29 zł
podany na musie malinowym z lodami z owoców leśnych i bitą śmietaną
Beza Pavlova z sezonowymi owocami 27 zł
Puszysty sernik 27 zł
z sosem malinowym i kawałkami białej czkolady
Szarlotka na ciepło 27 zł
z gałką lodów waniliowych i bitą śmietaną

Puchar lodów z sezonowymi owocami 27 zł
3 gałki lodów - owoce leśne, wanilia, czekolada, owoce,
bita śmietana
Serniczek z ricotty z gruszką     25 zł
Coppa pistacchio crema     25 zł
lody zabajone z czekoladą oraz lody pistacjowe
z kruszonymi pistacjami
Gałka lodów     9 zł
Do wyboru: owoce leśne, czekolada, wanilia, zabajone

Zapytaj kelnera

M E N U  S E Z O N O W E
Barszcz czerwony      24 zł
zabielany podany z ziemniaczkami z okrasą
Golonka flambirowana whisky Jack Daniels 59 zł
podana z zapiekanym chlebkiem z masłem czosnkowym, 
chrzanem oraz surówką z ogórka kiszonego
Lody zabajone     27 zł
na karmelizowanej gruszce z sosem czekoladowym
i prażonymi płatkami migdałowymi

C Z A R N E  D A N I A

Czarny makaron z krewetkami tygrysimi 52 zł
podany z cukinią, pieczarkami oraz papryką
Czarny makaron wegetariański 37 zł
podany z cukinią, pieczarkami oraz papryką
Autorska zupa Czarny Kamień 25 zł
z puree ziemniaczanym okraszonym boczkiem oraz jajkiem  
w panierce panko. Zapytaj kelnera

M E N U  D L A  D Z I E C I

Rosołek z makaronem 21 zł
Pomidorowa z makaronem 21 zł
Naleśniki na słodko 25 zł
z dżemem lub serkiem waniliowym lub nutellą lub owocami
z bitą śmietaną
Spaghetti Bolognese 29 zł
Spaghetti Neapolitana 29 zł
Miruna w chrupiącej panierce   31 zł
podana z frytkami i dipem
Mini burger 31 zł
z panierowanym filetem z kurczaka podany z piklami, serem 
cheddar, ketchupem i majonezem
Pizza Margherita dla dzieci 16 cm 29 zł
Panierowany filet z kurczaka 29 zł
z frytkami i słodką surówką
 

D O D AT K I
Mix sałat pomidor, ogórek, papryka, cebula, sos winegret   17 zł
Zestaw surówek 17 zł
Frytki zwykłe lub belgijskie 150g 13 zł
Kluski śląskie lub kopytka 150g 13 zł
Ziemniaki z wody lub pieczone 150g 13 zł


